Service Trartear - OF 85 20 58 75

Retrait :
Lo mardi 24 décembue de 10 B & 13 f et |ou e mandi 31 décembre de 10 6 & 13 &
Le Veutige Albent, 37 Rue Jeanne d'Harcount, SO300 Albert

Dépat de votre commande au Restawrant le Vertige au par mail & mementsqustatifs @gmail.com



Le Menu de Noél

Menu camplet avec deurx entriées 19 € par persenne
(Une bouteille de Champagne offerte par tranche de 8 pers.)

Menu une seule entrée 39 € par pevsonne

Wssextiment de 4 pieces Coclitail apéuitives
Joeast au cuwvwy et crevettes Labiel Roeuge
Carpaccie de St-Jacques au sésame

Jeast foie gras a la cerise amarena
Mini cuillere chincise a ba cieme de cepes et magret fumé

Entuée froide au choix
Jantare aux deux canards, cignens confits et foie gras
Al
Jatakii de then mariné au gingembye, citven caviar
et légumes croquants
Entnée chaude au choix
Ravieles & la truffe
et/

Cassalette de St-Jacques aux légumes eubiliés

Plat au choix
Beeuf aux essences de tuuffes

ou

Daurade rwoyale, yuzu et patate douce

Dessent
Seufflet glagé, pain d’épices et chacalat




Entiées Fraides

Uumeniere de crabie et saumaen fumé 14 €
Marbiné de foie gras aux figues 14 €
Jataki de then mariné au gingembue, citron caviar 13 €
et légumes crequants
Jantare awx deux canands, cignons confits et foie gras 13 €
Entées Chaudes
Ris de veau, cremeux de cepes 16 €
Coguille St-Jacques gratinée 14 €
Casscllette de St- Jacques aux légumes cubliés 14 €
Ravicles a la tuffe 14 €
Vol au vent de valaille forestiene 9€
Les Incontournabiles
Foie guas (80 gus [pers) s€
Sauman fumé (100 gus [pers ) 7,50 €
Plateau de fromages pour 10 pexsennes 40 €
Demi langouste a la Farisienne 15 €
Fuitres Saint Vaast n°3 (par 6) 9 €
Les Viandes
Veau mariné 72 heures, déclinaisen de carcttes 20 €
Baeuf aux essences de tuuffe 18 €
Caille désassée farcie et nitie au foie gras 15 €
Supréme de pintade awx écrevisses 12 €
Les Poissons
Lotte (basse température), creme de Champagne 22€
Deas de cabillaud lardé, sauce mandarine 18 €

Darade royale, yuzu et patade douce 12 €




Les Coffrets

La déclinaison Canapés (24 pieces)

Crevette, mangue, avocat, menthe fraiche
Saumen fumé, pomme vente
Cheuse, paire et miel

Sewvanc., betterave, cumin et sésame

La déclinaison Vewines (24 pisces)

Cuabie & Cavacat et fruits
Maousse de naifext et sawmon
Jantare aux deux canards
Douceuwr de légumes du moment

Résewations

39€

49€

Date limite : le 14 décembre pour le 24 décembine et le 21 décembine pour le 31 décembine

Nom :

Prénom :

Raison saciale (sientreprise) :
Adresse (sifactune) :

Jéléphone :
Mail :
Date de netrait : () 24 décembre () 31 décembe

CON DITIONS La réservation a lieu au moment du passage de la commande, a réception du paiement total. Aucune prestation ne peut étre réservée sans commande et
engagement du client. Dans le cadre d'une annulation survenue dans les 30 jours précédent l'événement, l'ensemble de la commande sera facturée et die par le client.



